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Entrées et Salades

ENTRE PLAT
Salade verte 7.- 13.-
(salade verte de saison et diverses graines)
Salade mélée 10.- 16.-
(mesclun de salade, crudités de saison et diverses graines)
Antipasti italiens 15.- 26.-
(diverses charcuteries italiennes, fromages, olives)
Bruschetta a la tomate 8.- 15.-
(pain grillé, tomates, huile d’olive, basilic, origan)
Beignets de fleurs de courgettes 16.- 27.-

et jambon de Parme « DOP »
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Terrine de foie gras maison a I’Amigne

(Servi avec confiture de kumqguat maison, pain rustique et salade verte)

Médaillon de chévre roti aux noisettes

(Fromage de chévre servi sur un lit de salade verte et coulis de
framboise)

Carpaccio de boeuf

(Huile d’olive, citron, parmesan et salade de roquettes)

Sauté de gambas et ananas

(gambas poélées et décortiquées, servies sur lit de petite salade
verte)

ENTRE

18.-

16.-

17.-

17.-

PLAT

30.-

26.-

26.-

28.-
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Pates

Penne au saumon 27.-

(penne, sauce tomate, huile d’olive, oignons, creme, saumon)

Penne aux morilles 29.-

(penne, creme, morilles)

Penne a la arrabbiata 20.-

(Penne, sauce tomate, piments, persil, huile et ail)

Spaghetti carbonara 25.-

(Lardons, jaune oeuf et parmesan)

Spaghetti, aglio, olio, peperoncino 18.-

(spaghetti, ail, huile d’olive, piments)

Maccheroncini Cacio e Pepe 22.-

(Fromage pecorino romano rape et poivre noire concasseé)

Maccheroncini au ragodt a la napolitaine 26.-

(ragolt de veau coupe au couteau, ognon, céleri, carottes, sauce tomate)

Risotto (temps d’att 15min)

Risotto au Parmesan 24.-

(riso carnaroli, buillon de boeuf, beurre et Parmesan)
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DESSERT

Moelleux chocolat et noix de coco

(-avec une boule a glace vanille -temps de préparation environ 15 min)

Moelleux au Pistache

(avec une boule de glace citron -temps de préparation environ 15 min

Cheesecake aux fruits de bois

Trilogie de panna cotta

Coupe mascarpone et framboise

(mascarpone, framboise, pistache et cake)

15.-

16.-

13.50-

10.-

12.50



Marinara
Margherita

Napoli
Calzone

Calzone ouvert

Capricciosa

Diavola
Prosciutto

Prosciutto e funghi
Tonno e cipolla

4 formaggi
4 Stagioni
Parma
Petit Creux
Roma
Hawaii
Parmigiana
Bresaola

Légumes
Royal

Gustosa
Focaccia
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PIZZAS

(tomate, huile d’olive, origan)

(tomate, mozzarella)

(tomate, mozzarella, capres, anchois, origan)
(tomate, mozzarella, jambon, champignons)
(mozzarella, ceuf, poivrons, thon, sauce tomate)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons
artichauts, origan)

(tomate, mozzarella, salami piquant)
(tomate, mozzarella, jambon)

(tomate, mozzarella, jambon, champignons)
(tomate, mozzarella, thon, oignons, olives noires)
(tomate, mozzarella, gorgonzola, fontina, parmesan)

(tomate, mozzarella, artichauts, champignons, olives noires)

(tomate, mozzarella, jambon de Parma DOP)

(tomate, mozzarella, thon, salami piquant, poivrons)
(tomate, mozzarella, jambon cuit, ceuf)
(tomate, mozzarella, jambon cuit, ananas)
(tomate, mozzarella, aubergines, parmesan)

(tomate, bresaola, roquettes, parmesan, huile d’olive)

“P1ZZAS BLANCHES”

(tomate cerise, Iégumes et mozzarella)

(Tomates cerises, mozzarella di bufala, jambon de Parme DOP
beignets de fleurs de courgettes)

(Salami piquant, gorgonzola et poivrons)

(Huile d’olive et origan ou romarin)

13.-

15.-
18.-

20.-
20.-
21.-

21.-
18.-
21.-
20.-
21.-
21.-
22.-
22.-
20
22.-
21.-
24.-

21.-
23.-

22.-
10.-



